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Sommerfest im romatischen
Garten des Ketschauer Hofes
in Deidesheim.
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KETSCHAUER HOF SOMMERFEST

Philipp Kuhn vom
Weingut Philipp Kuhn.

Die „Central Hausband“ 
sorgte für gute Stimmung. 

Sonne & Große
Gewächse
Der Ketschauer Hof in Deidesheim weiß, wie man ein Sommerfest feiert. 
Zusammen mit 25 Spitzen-Weingütern vom VDP. Pfalz lud Hausherr Ole Leidner
in das Boutiquehotel an der Weinstraße in den romantischen Innenhof des Hau-
ses ein. Mit dabei: Spitzenköche aus der Region wie der des Gourmetrestaurants
L. A. Jordan, Daniel Schimkowitsch (aktuell das einzige 2-Sterne Restaurant an
der Weinstraße). Kulinarische Genüsse zauberten aber auch Lars Wolf vom Res-
taurant 1718 und Restaurant Riva, Christian Meier vom Restaurant 
Leopold und Piotr Suszek vom Restaurant Sushi B. Allesamt Restaurants der
Ketschauer Hof Hotel & Restaurants GmbH. Aber auch befreundete Gastköche
zeigten den rund 250 Gästen ihr Können. Im Ausschank waren erstklassige Weine
und große Gewächse – besonderes Highlight: Raritäten in Magnum-Flaschen 
an der „Big Bottle Bar“. Wiederholung im kommenden Jahr garantiert.

Gunter Kessler vom 
Weingut Münzberg mit 
einer „Big Bottle“.

Hoteldirektor Ole Leidner, Marketingchefin 
Christine Rubick und Küchendirektor Lars Wolf (v.l.). 
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Tuna-Tartar aus dem
Restaurant Sushi B.

Foto oben: Pasta und Trüffel, 
zubereitet von Anselmo Basile 
vom Restaurant Riva

Foto unten: Nachtisch aus dem 
2-Sterne-Restaurant L.A. Jordan. 

Foto links: Chefsommelier
Stephan Nitzsche und 
L. A. Jordan-Restaurantleiterin
Lea-Franziska Wolf.


