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VORSPEISEN

AUSTERN
IRISH MOR N° 2

Sauce Mignoette
(mindestens 3 Stiick)

490 € PRO STUCK

ZIEGENFRISCHKASE
Paprika | Rauchmandel | Pesto

15.00€

WAGYU-ROASTBEEF
Frithlauch | Radieschen | Shiitake

22.00€

CARPACCIO VON SEETEUFEL & LACHS

Erbse | Tomate | Yuzu

22.00€

ENTENSTOPFLEBER

Quitte | Portwein | Brioche

24.00€

BEI FRAGEN ZU ALLERGENEN WENDEN SIE SICH BITTE AN UNSER SERVICETEAM.
ALLE PREISE BEINHALTEN DIE GESETZLICHE MEHRWERTSTEUER



SUPPE

BOUILLABAISSE 1718

Fenchel | Sauce Rouille | Comté Crostini

18.00 €
26.00€

FUR ZUHAUSE
IN DER COOLEN DOSE

6.50 € (425 ML)

HOKKAIDO-KURBIS-SUPPE

Ingwer | Zitronengras | Kokosmilch
950€
optional mit Wildgarnele

+390€

BEI FRAGEN ZU ALLERGENEN WENDEN SIE SICH BITTE AN UNSER SERVICETEAM.
ALLE PREISE BEINHALTEN DIE GESETZLICHE MEHRWERTSTEUER



HAUPTGERICHTE

KURBIS-RISOTTO

Radicchio | Krduter | Kresse

19.00 €

TRUFFEL-RAVIOLI

Junger Spinat | Parmesan | Champagnersauce | Triiffel

2400 €

GESCHMORTE OCHSENBACKE

Pastinake | Haselnuss | Wirsing | Steinchampignon

30.00 €

SCHWEDEN-ZANDER
Champagnerkraut | Krauterseitlinge | Kartoffel

38.00€

ADLERFISCH
Miso | Pak Choi | Apfel

38.00€

KALBSKOTELETTE

Kiirbis | Marone | wilder Broccoli

39.00 €

UBERRASCHUNGSMENU

nur tischweise bestellbar

3 GANGE 66.00€ | 4 GANGE 78.00€ | 5 GANGE 86.00 €

BEI FRAGEN ZU ALLERGENEN WENDEN SIE SICH BITTE AN UNSER SERVICETEAM.
ALLE PREISE BEINHALTEN DIE GESETZLICHE MEHRWERTSTEUER



DESSERT

TARTE TATIN
Tahiti-Vanille-Eis

10.00 €

TOPFENMOUSSE

Mirabelle | Himbeere | Sesamkrokant

12.00€

FRANZOSISCHER ROHMILCHKASE

Tessiner Feigensenf | Friichtebrot

1450 €

BEI FRAGEN ZU ALLERGENEN WENDEN SIE SICH BITTE AN UNSER SERVICETEAM.
ALLE PREISE BEINHALTEN DIE GESETZLICHE MEHRWERTSTEUER



BE PART
OF OUR TEAM

VON SERVICE BIS KUCHE
VON EVENT BIS REZEPTION

MELDEN SIE SICH

GERNE UNTER:
bewerbung@ketschauer-hof.com




