MENU

KONIGSKRABBE

Sambai Su, griner Pfeffer und Forellenkaviar

CROQUETTE VOM BONITO
Avocado, Wasabi, Fingerlimes und Lardo

UNI

Colatura di Alici, Calamaretti und Buchweizen

HAUSGEBACKENES SAUERTEIGBROT ,HILDEGARD®

Le Beurre Bordier, Yuzu Olivendl und Okinawa Salz

® TXOGITXU & OTORO
N25 Gold Oscietra, Rote Shiso und Himbeer-Shoyu

@ MR. KAISERGRANAT

Salsa Verde, schwarzer Truffel und Bergamotte

® KINMEDAI VON DEN AZOREN
Palmherz, Koshihikari und Amarillo Chili

@ JAKOBSMUSCHEL AUS NORWEGEN

Ochsenmark, Haselnuss und Topinambur

® ,DRUNKEN PIGEON*
Wasserspinat, Morchel und Banyuls

® ,HANAMI*
Malaga Erdbeere, Rhabarber, Panna Cotta und Vanille

@ ,STICKY TOFFEE"®
Marcona Mandel und Quitte

GLACIERTE BUCHTEL
Earl Grey und 50 y alter Balsamico

MENUPREIS - 245 €

Bezliglich der Zusatzstoffe und Allergene fragen Sie bitte unser Servicepersonal

Alle Preise sind inklusive 19 % Mehrwertsteuer



