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AMUSEMENT

... fur‘s erste Kennenlernen

BAYONNE-SCHINKEN UND WALNUSS-SALAMI

Salzbutter | Baguette von der Béickerei Liebenstein

16.00 €

AUSTERN TIA MAARA N° 3
Sauce Hollandaise | Mangold

3STUCK |[18.00 €
JEDE WEITERE | 6.00 €

LES ENTREES

... die Vorspeisen

ELSASSER SCHNECKENPFANNCHEN

Aufgeschlagene Krauterbutter | Krustenbrot | Tomate

6 STUCK [16.00 €
12 STUCK | 24.00 €

SPARGEL-QUICHE
mit Comte Kise
Marinierter griiner Spargel | Estragon-Créme fraiche | Krautersalat

19.00 €

MILD GERAUCHERTE ELSASSER FORELLE

Buttermilchsud | Stangensellerie | Granny Smith | Léwenzahn

21.00€

GEROLLTES OMELETT VOM PFALZER SPARGEL

Bunte Radieschen | marinierter Blutampfer | Olivenol-Emulsion
23.00€

BEI FRAGEN ZU ALLERGENEN WENDEN SIE SICH BITTE AN UNSER SERVICETEAM.
ALLE PREISE BEINHALTEN DIE GESETZLICHE MEHRWERTSTEUER.



LES SOUPES

... die Suppen

SCHAUMSUPPE VON BARLAUCH
Crépe Roulade | Barlauchflan

13.00 €

BOUILLABAISSE 1718

Fenchel | Comté Crotton | Sauce Rouille

19.00 € Vorspeise
28.00 € Hauptgang

LES ENTREES CHAUDES

... fur Zwischendrin

BIO STUNDEN-EI
Kartoffel-Espuma | Blattspinat | Brioche Croftitons | Belper Knolle

19.00 €

MARINIERTE GANSELEBER

Himbeere und Rhabarber | Cru de Cacao | Siflwein-Eis

31.00€

Sie mochten kein Event bei uns verpassen?

Zum Newsletter-Abo

BEI FRAGEN ZU ALLERGENEN WENDEN SIE SICH BITTE AN UNSER SERVICETEAM.
ALLE PREISE BEINHALTEN DIE GESETZLICHE MEHRWERTSTEUER.



LES PLATS PRINCIPAUX

... die Hauptspeisen

LA VERDURE

...weder Fisch noch Fleisch

TRUFFEL-RAVIOLI

Sommertriiffel | junger Spinat | Parmesan | Beurre Blanc

26.00 €

LES POISSONS

... Fischgerichte

STEINKOHLER
Bunter Mangold | Safran-Fenchel | Estragon-Nage

41.00 €

ATLANTIK-ROTBARSCH
Griiner Spargel | Pariser Kartoffeln | Escabéche-Sud

43.00€

LES VIANDES

... Fleischgerichte

FUR ZWEI ZUM TEILEN

BOEUF BOURGUIGNON
Kartoffel-Nussbutter-Piiree | Speck-Perlzwiebel-Schmelze

38.00 €p.P

LABEL ROUGE STUBENKUKEN
Sellerie-Mille-Feuille | junger Lauch | Morchel

41.00€

FEINES VOM SALZWIESENLAMM
kurzgebraten & geschmort
Artischocke | Kartoffel-Chevre-Gratin | Salzzitronen-Thymian-Sauce

45.00 €

MENU SURPRISE

... Uberraschungsmenii

3 GANGE 69.00 € | 4 GANGE 85.00€ | 5GANGE 95.00 €
(nur tischweise bestellbar)

BEI FRAGEN ZU ALLERGENEN WENDEN SIE SICH BITTE AN UNSER SERVICETEAM.
ALLE PREISE BEINHALTEN DIE GESETZLICHE MEHRWERTSTEUER.



LES DESSERTS

... Sufles

DOME VON IVOIRE SCHOKOLADE
Rhabarber | Mandel-Eis

13.00 €

CREPE SUZETTE
Orangenfilets | Tahiti-Vanille-Eis | Grand Marnier

14.00 €

LES FROMAGES

... Kase

SAINTE MAURE IM BRICKTEIG
Rote Zwiebel-Gewiirz-Chutney

15.00 €

BE PART OF OUR TEAM
VON SERVICE BIS KUCHE VON EVENT BIS REZEPTION
MELDEN SIE SICH GERNE UNTER:
bewerbung@ketschauer-hof.com

BEI FRAGEN ZU ALLERGENEN WENDEN SIE SICH BITTE AN UNSER SERVICETEAM.
ALLE PREISE BEINHALTEN DIE GESETZLICHE MEHRWERTSTEUER.



