KETSCHAUER HOF

HOTEL GENUSS EVENT
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KAISERGARTEN DEIDESHEIM

HOTEL RESTAURANT TAGUNG



LIEBE GASTE,

auf den folgenden Seiten haben wir
unsere Veranstaltungen fiir 2026
zusammengestellt, die im Genussresort
Ketschauer Hof mit seinen Restaurants
L. A. Jordan und 1718 stattfinden.

Dariiber hinaus gibt es
Veranstaltungstermine in unserem
Schwesterhotel Kaisergarten Deidesheim
mit den Restaurants RIVA und Sushi B.

Tickets zu unseren Veranstaltungen sind hier
in unserem Online-/Gutschein-Shop erhéltlich:

Tischreservierungen fiir Meniis
an besonderen Tagen,
wie bspw. Valentin, Ostern, Weihnachten,
sind direkt Giber unsere Website mdglich:

SEE YOU SOON IN DEIDESHEIM!

Ketschauer Hof Hotel & Restaurant GmbH
Ketschauerhofstr. 1 | 67146 Deidesheim

L. 06326 / 7000-0 < hotel@ketschauer-hof.com
www.ketschauer-hof.com




WINTER
FRUHLING

JANUARY DELIGHTS
3 COCKTAILS MIT UND OHNE & 3 FLIGHTS TAPAS

18. JANUAR 2026 | SO | RIVA |18 UHR
Auch zum Jahresanfang wird Genuss bei uns groRge-
schrieben! Wir eroffnen den Neujahrsmonat stilvoll und
bereiten Ihnen in der gewohnt lockeren RIVA-Atmosphéare
wahlweise drei alkoholfreie bzw. alkoholische
Cocktailkreationen zu. Dazu servieren wir in
drei Flights Fingerfood, kleine Speisen und Tapas — perfekt
zum Probieren, Teilen und GenieRen.

INKL. 3 FLIGHTS TAPAS & MORE,
COCKTAILS, WASSER UND KAFFEE
N9 €

SUSHI & VON WINNING - EIN GENIALES PAIRING!

6. FEBRUAR 2026 | FR | SUSHI B.|18.30 UHR
Ein Abend im Restaurant Sushi B. mit dem Weingut
von Winning. Seien Sie dabei, wenn Kiichenchef
Piotr Suszek Ihnen fiinf Gadnge Sushi zubereitet und Stephan
Attmann, Geschaftsfiihrer des Weinguts von Winning,
dazu aus seinem Weinkeller die besten Flights
zusammenstellt — dieses Mal aus dem gesamten Portfolio.
Wie und warum, das erzahlt Ihnen der
grolle Wein-Guru Stephan Attmann himself.

INKL. 5 GANGE SUSHI, KORRESPONDIERENDE WEINE,
WASSER UND KAFFEE
149 €

®
=)
@
=
S
=




VALENTINSMENU IM RIVA (. = o
14. FEBRUAR 2026 | SA s ' /-
RIVA | AB 18 UHR _ : B
Unser Valentinsmeni & %
fiir Frisch- & Immerverliebte s -
fir romantische Stunden zu zweit! £= ]
o BE MY VALENTINE!

INKL. 4-GANGE MENU

UND APERITIF 14. FEBRUAR 2026 | SA

SUSHI B.[18.30 UHR
Let's eat sushi, drink wine
and have a good time, darling!

INKL. 5-GANGE VALENTINSMENU,
KORRESPONDIERENDE WEINE,
WASSER UND KAFFEE
139 €

Ihre Tischreservierung: \ Ihre Tischreservierung:
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KOCHATELIER
DAS BESTE AUS DEM WASSER

21. FEBRUAR 2026 | SA
KOCHATELIER |10 - 18 UHR

Nach einer Begriifung mit Sekt,
Jtaucht” 1718-Kiichenchef
Mike Deuschel wahrlich mit [hnen ab.

Es geht heute um das Thema ,See & Meer”,
und dazu bringt er fir Sie vom Fischmarkt
Bretonischen Steinbutt, Helgoland-Hummer,
Stabmuscheln und Wattaustern mit.

In diesem Workshop bekommen Sie Techniken zur
Verarbeitung von Fisch und Meeresfriichten an die Hand.
Sie sammeln Wissen in Sachen Food-Pairing,
also rund um die Frage welche Beilagen und Sauce passen.
Und selbstversténdlich wird das gemeinsam
zubereitete Menii aus vier Gangen in gemiitlicher Runde
auch gegessen, Begleitweine verstehen
sich von selbst.

INKL. 4 GANGE
,DAS BESTE AUS DEM WASSER¥,
KORRESPONDIERENDEN WEINEN,
KAFFEE UND WASSER,
SCHURZE UND REZEPTHEFT
225€




SEAFOOD & BUBBLES -
EIN ABEND AM MEER

27. FEBRUAR 2026
FR | RESTAURANT 1718 | 18.30 UHR
Das Meer ruft und fragt, ob Sie dabei sind?
Auf dem Programm stehen Seafood und Bubbles
fir Feinschmecker und GenieRer.

Unser Menii aus fiinf Gdngen verwdhnt Sie
mit einer Austernvariation, einem zarten
Kalmar-Risotto mit Jakobsmuscheln und

der aromatischen 1718-Bouillabaisse.
Als Hauptgericht erwartet Sie zarter Steinbutt,
und den siiBen Abschluss bildet
unser Dessert ,Surprise”.
Dazu servieren wir ausgesuchte Sekte
und Schaumweine von diesen aulergewdhnlichen

Weingiitern aus der schonen Pfalz: Krack,

Andres, Fitz-Ritter und Reichsrat von Buhl.
Kommen Sie mit zum Abend am Meer —

wir freuen uns auf Sie!

INKL. 5 GANGE SEAFOOD,
6 VERSCHIEDENE BUBBLES UNLIMITED,
WASSER UND KAFFEE
199 €

Ihre Tischreservierung:




FONDUE DE POISSON
FISCHFONDUEWOCHEN IM 1718

1. - 17. MARZ 2026
RESTAURANT 1718 | AB 18 UHR
Gute zwei Wochen lang servieren wir
parallel zum a la carte im Restaurant 1718
Fischfondue a la chinoise.

Ein franzosicher Meeresfriichtesalat macht den
Auftakt, danach tauchen Sie vorbereiteten
zarten Fisch — Steinbutt, Skrei, Seesaibling,
argentinische Meerwassergarnele und
Jakobsmuscheln — in die feine Fonduebriihe.

Dazu reichen wir La Ratte-Krauterkartoffeln,
geschmorten Fenchel, Sauce Bavaroise
und Krustentierschaum.

Das Dessert Surprise rundet den Abend in
entspannt-lassiger Atmosphére ab.

PRO PERSON
INKL. VORSPEISE,
FONDUE UND DESSERT
ZZGL. DRINKS
9 €

Fondue NUR tischweise.
Ihre Tischreservierung:
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PFALZ BATTLES ... OSTERREICH!

20. MARZ 2026 | FR | RIVA|18.30 UHR
Unser Wine-Battle geht in die nachste Runde,
dieses Mal ,Pfalz gegen Osterreich”.
Restaurantleiter Julian Berkhemer présentiert
Weine unserer pfélzischen Heimat, wahrend
Sommelier Dominik Blanke die Osterreicher ins
Rennen schickt. Gemeinsam moderieren die beiden
Teamkollegen den Abend als Kontrahenten und
nehmen die Stimmen der Gaste ins Battle auf.
Welche Weine werden gewinnen?
Geniellen Sie zum Duell ein abgestimmtes
RIVA-Men( aus 4 Gangen, dabei tritt zu jedem
Gang ein Weingut aus Osterreich gegen
eines aus der Pfalz an.

Am Start sind die Weingditer:

OSTERREICH:

Heinrich aus Gols, Burgenland
F.X. Pichler aus Diirnstein, Wachau
Hirtzberger aus Spitz, Wachau
Tement aus Berghausen, Steiermark

PFALZ:

Geheimer Rat Dr. von
Bassermann-Jordan aus Deidesheim
Oliver Zeter aus Neustadt-Haardt
Odinstal aus Wachenheim
Andres aus Deidesheim

INKL. 4-GANGE MENU & BATTLE-WINES,
APERITIF, WASSER UND KAFFEE
149 €
Ihre Tischreservierung:
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LEGENDEN ZU GAST
IM L. A. JORDAN
DOMAINE DE LA ROMANEE-CONTI

21. MARZ 2026 | SA | L. A. JORDAN |19 UHR

La Quintessence du Godt — Ein Abend
mit den Weinen der Domaine de la Romanée-Conti.
Es gibt Momente, in denen Zeit stillzustehen scheint.
Kiichenchef Daniel Schimkowitsch und Sommelier
Stephan Nitzsche laden zu einem kulinarischen
Ereignis von seltener Strahlkraft: Ein exklusives
Menti, das von den edelsten Gewéachsen der
Domaine de la Romanée-Conti begleitet wird — jener
vinophilen Legende, die seit Jahrhunderten als das
Nonplusultra burgundischer Weinkunst gilt.

Das Weingut ist fir Weinliebhaber der
heilige Gral der Weinwelt.In den kalkhaltigen Bdden
von Vosne-Romanée entstehen zweifelsohne
die begehrtesten und teuersten Weine,
die Sammler und Genieler in aller Welt verehren
und die mehr sind als grole Namen.

Jede Flasche tragt das Erbe von Generationen,
jedes Glas erzahlt von Terroir, Zeit und der
leisen Magie des Burgunds.

Heute schenken wir lhnen einige der seltenen
Juwelen dieser legenddren Domaine aus: Corton-

Charlemagne, Echézeaux, Richebourg, Romanée-
Saint-Vivant und La Tache. Und fiir jene, die das
Unvergleichliche suchen, 6ffnet sich — in streng
limitierter Menge — die sagenumwobene Romanée-
Conti selbst: ein Wein, der weltweit als die Essenz
der Eleganz gilt.

Daniel Schimkowitsch kreiert dazu ein Menii
in sechs Gangen — fein komponiert und von jener
kreativen Tiefe getragen, die seine Kiiche zu einer
der spannendsten Deutschlands macht.
Ein Abend, geschaffen fiir jene, die das
Aulergewdhnliche suchen.

INKL. 6-GANGE MENU & APERITIF,
LEGENDARE DRC-WEINE, WASSER UND KAFFEE
TICKET1.800 €

INKL. 1 GLAS ROMANEE-CONTI
TICKET 2.800 €

Reservierungen sind limitiert — sichern Sie sich lhren
Platz fiir dieses einzigartige Erlebnis.
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OSTERMENU
,HAPPY EASTER®

5. & 6. APRIL 2026 | SO & MO
RESTAURANT 1718 | MITTAGS & ABENDS
Happy Easter im Ketschauer Hof!
Bringen Sie lhre Familie und Freunde mit
und lassen Sie sich von uns an beiden Feiertagen
mit einem festlichen Friihlingsmeni verwohnen.

Lauwarmer Hummersalat
Spargelspitzen | klare Tomatenvinaigrette
Estragon

Spargel-Safran-Siippchen
HechtkléRchen | Saiblingskaviar | Schnittlauch
Morchel-Ravioli
Glasierte Morcheln | Aprikosenschaum | Haselnuss
Feines vom Milchlamm

Salzzitronen-Thymian-Sauce | Pfélzer Stangenspargel
Barlauchkruste | Kartoffel-Cannelloni

* %%

Pfdlzer Rhabarber & Erdbeere
Valrhona Ivoire 35% | helle Miso | Sauerrahm

5 GANGE 95 €
4 GANGE 85 €
3 GANGE 69 €

lhre Tischreservierung:
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OSTERMENU
,EGG-CELLENT EASTER®

5.APRIL 2026 | SO|RIVA|AB 15 UHR
Have an Egg-cellent Easter im
Kaisergarten Deidesheim!

Bringen Sie lhren Lieblingsmenschen mit
und lassen Sie es sich bei uns gutgehen.
Freuen Sie sich auf ein festliches Friihlingsmenii
in fnf, vier oder drei Géngen.

Wachtelstrudel
Bunter Spargelsalat | Wildkréuter | Radieschen
klare Tomatenvinaigrette

Spargel-Safran-Siippchen
Krustentier-Ravioli | Estragon-Chip

* %%

|[Jsselmeer-Zander
Morchelschaum | Erbse | griiner Spargel | Spinat

Dry aged Kalbsfilet
Krauterkruste | Frahlingstriffel
Pfalzer Stangenspargel

Friihlingserwachen
Savarin | Erdbeere | Rhabarber-Ragout
Sauerampfer-Rahmeis

5 GANGE 95 €
4 GANGE 85 €
3 GANGE 69 €

6. APRIL 2026 | MO | RIVA | AB 15 UHR
Wahlen Sie am Ostermontag ganz nach Belieben aus

unserer Friihlingsspeisekarte.

Ihre Tischreservierung:




20

Ll

1%

o
- —: y '
& § W WS-

il
4

iy

i

v
TR

r
™ -

| s

ARRANGEMENT ,CHEFSACHE®

3 WEINGUTER.
3 RESTAURANTS.
3 TAGE GENUSS.

Eine Genuss-Trilogie, vom 10. bis 13. April 2026.
Gemeinsam mit unserem Chef, Ole Leidner, tauchen
Sie in die besondere Weinwelt Deidesheims ein,
denn unsere Schwesterweingliter —
Bassermann-Jordan, Buhl und von Winning —
offnen Tiren und Flaschen ganz persdnlich
fur Sie. Fassproben der aktuellen Jahrgédnge,
Proben besonderer Flaschen und Geschichten
aus erster Hand erfahren Sie in den
Weinkellern unserer drei Weinmacher.

Dabei stets in Begleitung von Ole Leidner, der Sie
durch die drei Tage fiihrt und die Abende moderiert.
Chefbehandlung eben. Die 4-Gange Meniis
am Abend in den jeweiligen Restaurants sind
inklusive, genauso wie der Apéritif, die Weine,
Wasser und Kaffee.Ein einzigartiges
Arrangement, buchbar in unseren Hotels
Kaisergarten und Ketschauer Hof.

Die Teilnehmerzahl ist auf 16 Personen begrenzt.

Anreise Freitag, 10. April bis 17 Uhr
ab 17.30 Uhr Apéritif auf der Terrasse
des Restaurants Leopold im
Weingut von Winning mit Fingerfood,
Kellerfiihrung und exklusiver Verkostung
19 Uhr Menii im Restaurant Leopold
mit Weinbegleitung (6 Weine)

Samstag, 11. April ab 17.30 Uhr
Kellerfiihrung und exklusive Verkostung
im Weingut Bassermann-Jordan
19 Uhr Menii im Restaurant 1718
mit Weinbegleitung (6 Weine)

Sonntag, 12. April ab 17.00 Uhr
Apéritif in der Vinothek im Weingut
Reichsrat von Buhl
Kellerfiihrung und exklusive Verkostung
19 Uhr Menii im Restaurant Riva
mit Weinbegleitung (6 Weine)

FUR 3 UBERNACHTUNGEN
ZU ZWEIT IM:

HOTEL KAISERGARTEN DEIDESHEIM
DELUXE ZIMMER 1200 € PRO PERSON
SUITE 1400 € PRO PERSON

HOTEL KETSCHAUER HOF
DELUXE ZIMMER 1.300 € PRO PERSON
JUNIOR SUITE 1.450 € PRO PERSON

Die Preise sind inkl. der 0.g. Leistungen.
Einzelzimmer-Preise auf Anfrage.

Fur eine Aufenthaltsverléngerung gewahren wir
20 % ErméaRigung auf den aktuellen Tagespreis.

21



LATAVOLATA ITALIANA
GEMEINSAM TAFELN BEI PASTA & WEIN

11. APRIL 2026 | SA| RIVA| AB 18 UHR
Ein Abend wie bei einer Grofamilie in Italien!
Das Besondere dabei: Wir decken tischweise
fir sechs bis acht Personen ein, Speisen und
Begleitweine kommen in die Tischmitte — typisch
.Tavolata” eben — und jeder nimmt sich bzw.
schenkt sich nach Belieben nach. Bringen Sie lhre
Runde mit — Freunde, Familie... und wir verwthnen
Sie mit diesem italienischen Meni aus vier Gangen:

Crustini mit Lardo und Salbei
Thunfisch-Bohnen-Salat & Carpaccio
Spaghetti alle Vongole
Pochiertes Rinderfilet in Barolo
mit typisch italienischen Beilagen
WeiRes Schokoladen-Tiramisu
mit Cantuccini und Frischkase

Eine wunderbar-authentische Italien-Erfahrung,
die Geselligkeit, Freude und gutes Essen zelebriert.
Wir freuen uns auf lhre Runde und auf einen
unvergesslichen Abend. Evviva I'ltalia!

INKL. 4-GANGE MENU,
ITALIENISCHEM WEIN, WASSER UND KAFFEE
149 €

NUR tischweise am 6-/ 8-er Tisch.
Wir setzen Sie zusammen.
Ihre Tischreservierung:
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SUSHI
X
REICHSRAT VON BUHL
PRASENTATION DER
GROSSEN GEWACHSE 2024

1. MAI 2026 | FR | SUSHI B.|18.30 UHR
Bei der heutigen Verkostungspremiere prasentiert
Monika Schmid, Geschéftsfiihrerin des
Weinguts Reichsrat von Buhl, erstmalig den
kompletten Flight ihrer 2024er GGs.

Freuen Sie sich auf einen groRartigen Jahrgang,
passend abgestimmt auf das Sushi-Menli
aus acht Gangen, das Kiichenchef Piotr Suszek
zum Besten gibt. ,Let’s roll together!”

INKL. 8-GANGE MENU,
APERITIF, GGS 2024,
WASSER UND KAFFEE
199 €
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LANGSCHLAFER-FRUHSTUCK
AM MUTTERTAG

10. MAI 2026 | SO | RIVA | 11.30 - 14 UHR
Wie herrlich ware es als Mama am Muttertag
ausschlafen zu diirfen und trotzdem
die Liebsten um sich zu haben?

Gonnen Sie sich das lange Ausschlafen und
lassen Sie sich und die Familie von uns beim
Langschlafer-Friihstiick verwéhnen! Wir bereiten
Eierspeisen frisch in unserer Showkiiche zu, aulier-
dem gibt es erfrischende Smoothies,

Honig direkt aus der Wabe und weitere
Kdstlichkeiten von unserem vielseitigen Buffet.
An diesem besonderen Tag wird das Buffet erganzt
mit unserer Festtagssuppe und einer Bayerische
Creme mit frischen Erdbeeren.

49 €

Ihre Tischreservierung:

MUTTERTAGSMENU

10. MAI 2026 | SO | RESTAURANT 1718
MITTAGS & ABENDS
Ein Hoch auf alle Heldinnen des Alltags!!
Bringen Sie lhre Heldin mitsamt der ganzen Familie
mit! Die liebe Mami darf sich heute zuriicklehnen
und den Tag geniel3en.

5 GANGE 95 €
4 GANGE 85 €
3 GANGE 69 €

Selbstverstandlich konnen Sie
auch a la carte wahlen.

lhre Tischreservierung:
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PFINGSTEN
BEI BASSERMANN-JORDAN
MIT GENUSSANGEBOTEN AUS DEM
KETSCHAUER HOF

23. BIS 26. MAI 2026
SA - MO |10 - 22 UHR
DI |17 - 22 UHR

Anldsslich des viertagigen
Geilbock-Stadtfests in Deidesheim
ist der Hof unseres Schwesterweinguts
Geheimer Rat Dr. von Bassermann-Jordan
am Pfingstwochenende taglich bis 22 Uhr geodffnet.
Angeboten wird neben Friihschoppen
und der legendaren ,Pfélzer Platte” auch
Livemusik sowie kulinarische Besonderheiten
aus dem Ketschauer Hof unter dem Label
.Food by Ketschauer Hof".

Feiern Sie mit uns ein Stadtfest,
das es so kein zweites Mal gibt. Erleben Sie am
Pfingstdienstag vor dem alten Rathaus in
Deidesheim den Héhepunkt der Festivitat:
die historische Geilbockversteigerung.
Damals wie heute eine Mordsgaudi,
bei der der Hochstbietende den Geillbock
mit nach Hause nimmt.

Einfach vorbeikommen,
genieRen und wer weil3...
mit viel Gliick vielleicht auch
den GeiRbock ersteigern!

29



KOCHATELIER
BBQ - THE ROOF IS ON FIRE!

30. MAI 2026 | SA
KOCHATELIER [10 - 18 UHR

Nach einer BegriiBung mit Sekt ,heizt”
RIVA-Kiichenchef Mike Deuschel ordentlich ein.

Er ist Feuer und Flamme fiir das Premiumfleisch
seines Lieferanten und Treuepartners ,Otto Gourmet”
und bringt in seinem Warenkorb heute fiir Sie
besondere Fleischqualitaten und -spezialitaten mit.
Heute erfahren Sie, wie Sie Fleisch
fir den Grill vorbereiten, Sie bekommen Tipps
zu verschiedenen Grillmethoden mit offenem
bzw. geschlossenem Deckel, zur gesunden Zubereitung
von Speisen auf dem Grill und vor allem
zum stressfreien Grillen.

Selbstverstandlich wird das gemeinsam
zubereitete Men( aus vier Gangen in gemtlicher Runde
auch gegessen, dazu passende Weine
verstehen sich von selbst.

INKL. 4 GANGE ,ON FIREX,
KORRESPONDIERENDEN WEINEN, KAFFEE
UND WASSER, SCHURZE UND REZEPTHEFT

189 €
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IMMER WIEDER SONNTAGS...
... kénnen Sie im Kaisergarten Hotel entspannen,
die alte Woche perfekt ausklingen lassen
und in die neue starten.

INKLUSIVLEISTUNGEN
eine Ubernachtung mit Frithstiick
im Standard Zimmer (Sonntag auf Montag)
30 Euro Gutschein pro Person im Restaurant RIVA,
1718 oder Sushi B.
eine Flasche Wasser auf dem Zimmer
Nutzung unseres Fitness- & Wellness Bereiches
Bademantel und Slipper
Rucksdckl zum Ausleihen an der Rezeption
fir Ausfliige und Wanderungen
WIFI

PREISE
2 PERSONEN IM STANDARD ZIMMER
GESAMT 245 €

1PERSON IM STANDARD ZIMMER
GESAMT 160 €

Die genannten Preise gelten fir die
Standard Kategorie. Upgrade-Preise in
hohere Kategorien erhalten Sie auf Anfrage.
Das Arrangement ist nicht buchbar an Sonntagen,
die auf einen Feiertag fallen (z.B. Ostersonntag
oder Pfingstsonntag).

KAISERGARTEN DEIDESHEIM

HOTEL RESTAURANT TAGUNG



SONNTAGSLIEBE
Starten Sie im Ketschauer Hof erholt
in die neue Woche. Wir machen den Sonntag
zu Ihrem schonsten Tag.

INKLUSIVLEISTUNGEN
Sekt bei Anreise
eine Ubernachtung inkl. & la carte Friihstiick
ein 30 Euro Gutschein pro Person
im Restaurant 1718, RIVA oder Sushi B.
Bademantel und Slipper
Midibar wird aufgefiillt
WIFI
Tee- & Kaffeestation
Rucksackl zum Ausleihen fiir Ausfliige
und Wanderungen
Nutzung des charmanten Wellnessbereichs mit
Sauna,
Dampfbad und Ruheraum

PREISE
2 PERSONEN IM DELUXE ZIMMER
GESAMT AB 290 €

2 PERSONEN IN DER JUNIOR SUITE
GESAMT AB 340 €

Buchbar bei Anreise
an einem Sonntag ohne darauf
folgenden Feiertag.

KETSCHAUER HOF

HOTEL GENUSS EVENT

Robert Dieth




SOMMER
HERBST

SUNSET BBQ
3 GANGE VOM GRILL

5.JUNI | FR
RESTAURANT 1718 | 18.30 UHR

Was gibt es Schéneres, als an

einem langen Sommerabend an einer Tafel

zusammenzusitzen und die laue Nacht
zu genieRBen?
Heute grillen die 1718-Kdche fiir Sie
drei saisonale Gange auf der Sommerterrasse.
Kommen Sie an den Grill und stellen
Sie zusammen, wonach es lhnen ist. Dazu reichen
wir Dips, Beilagen und Salate, gepaart mit
herrlich-sommerlichen Terrassenweinen.

Nehmen Sie Platz an unserer langen Tafel
auf der 1718-Terrasse und genieRen Sie
gute Gesellschaft, kulinarische Leichtigkeit und
eine wunderbar entspannte Atmosphére unter
freiem Himmel, ganz nach dem Motto
.good to have, good to drink, good to feel”.

INKL. 3-GANGE MENU,
SOMMERWEINE, WASSER UND KAFFEE
169 €

Ihre Tischreservierung:
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INTERNATIONALES
WEIN- & SOMMERFEST
KETSCHAUER HOF

5.JULI 2026 | SO
HOF & PARK |14 - 21 UHR

Sommerfest trifft Weltklasse.

Mit seinem internationalen Debiit geht unser

Sommerfest in 2026 wahrlich auf Weltreise
und 6ffnet neue Horizonte. Seien Sie bei dieser
exklusiven Premiere dabei, wenn neben den uns

nahestehenden VDP-Weingiitern aus der Pfalz nun
erstmals auch internationale Weinmacher und Wein-
handler unser Genussevent bereichern.

AuRerdem mit befreundeten Gastkdchen
und unseren Kdchen an den Genussstationen,
mit unserer Big Bottle Bar als vinophiles Highlight
sowie Livemusik, die im mediterranen
Innenhof und im Park mitgrooven lasst.
Ein Fest, so strahlend wie ein Hochkarater!

Alle Foodies und Winefreaks,
die vinophile und kulinarische Genusserlebnisse
auf Extraklasseniveau suchen,
werden den grenzenlosen Austausch mit
Weinmachern und Kéchen sowie das gemeinsame
Feiern des heutigen Events lieben!

Folgen Sie uns auf unserer Homepage,
wir halten Sie mit Neuigkeiten zum Event
auf dem Laufenden.
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TICKET
INKL. SPEISEN, GETRANKE
UND LIVEMUSIK

299 €
MIT SITZPLATZ, OHNE FESTE
PLATZRESERVIERUNG

VIP TICKET 399 €
LIMITIERT UND MIT PERSONLICHER
PLATZRESERVIERUNG

VIP-Vorziige:
fast lane Eintritt zum Event,
exklusive Platzreservierung auf der Terrasse
L.A. Jordan, teilw. Weinservice,
Bestellung weiterer Weine maglich
(nicht im Ticket inkl.),

1 Gericht zusatzlich von Kiichenchef

Daniel Schimkowitsch &3 &3

Tickets sind {iber
den Gutscheinshop erhaltlich
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ARRANGEMENT
_YOGA & CHAMPAGNER*®

31. JULI - 2. AUGUST 2026

PREISE
FUR DAS 3-TAGIGE
YOGA-RETREAT
inkl. 2x Ubernachtung im Standard Zimmer

im Hotel Kaisergarten Deidesheim, 2x Yoga-Meni,

2x Friihstiick, diverse Yoga-Sessions 230 Min.
mit unserer Yoga-Moderatorin Kitty,
Detox-Welcome-Drink, Wellness-Lunch,
Champagner-Tasting, Beauty-Goodie-Bag u.v.m.

850 € PRO PERSON IM EINZELZIMMER
680 € PRO PERSON IM DOPPELZIMMER

FREITAG
Anreise bis 15.30 Uhr.
Danach begrtiBen wir Sie bei einem
Detox-Welcome-Drink im RIVA
in der Kaminlounge.

Das Sundown-Yoga im fuBléufig
enternten Schwesterhotel Ketschauer Hof
lasst sie eingrooven.

Der Park dort bietet den perfekten
Riickzugsort, um vom Alltagstrubel
abzuschalten sowie fiir ein anschlieRendes
exklusives Champagnererlebnis mit
Perrier Jouét im Griinen. Am Abend erwartet
das Restaurant RIVA die Yoga-Teilnehmenden
mit einem 3-Gange Yoga-Mend.

SAMSTAG
Starten Sie mit der Sunrise-Meditation
auf der Sonnenterrasse Kaisergarten
in den Tag. Danach gehdrt der Vormittag
Ihnen: genielen Sie das Friihstiick, fiihlen
Sie sich in unserer SPA-Area wohl,
buchen Sie gerne eine Massage-/Gesichts-
behandlung. Am Mittag stérken Sie sich im
Restaurant RIVA mit einem gesunden Lunch,
bevor Sie beim Beauty Treatment mit
Magdalena teilnehmen. Danach geht’s mit der
Yoga-Matte die Weinberge hinauf —
der legendare Spot fiir den 90 min.
Yoga Flow inmitten der Reben belohnt mit einem
herrlichen Ausblick. Freuen Sie sich zum
kronenden Abschluss im Rebenmeer
auf das Vertikal-Tasting ,Weinliebe",
3 Lagen vom Weingut Reichsrat von Buhl.
Ein 4-Gange Yoga-Menii
rundet den Tag harmonisch ab.

SONNTAG
Das Retreat-Wochenende schlieft mit
dem Gute-Laune-Flow. Starten Sie frisch
und entspannt in die neue Woche.
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WAGYU-MENU & BIERPAIRING

7. AUGUST 2026 | FR
RESTAURANT 1718 [ 18 UHR
Ein exklusiver Abend mit einem
edlen Wagyu-Men aus fiinf Gangen und
einer sorgfaltig abgestimmten Bierbegleitung.

GenieRen Sie bei jedem Gang Wagyu-Rind
aus dem Nordschwarzwald, wo die Tiere
ganzjahrig auf der Weide leben und mit viel
Hingabe von Familie Abend-Spaeth aufgezogen
werden. Durch die feine Marmorierung

und zarte Textur entfalten sich einzigartige Aromen,

die durch kreative Beilagen und
Saucen erganzt werden.

Heute Abend sind auch die Wagyu-Ziichter
persdnlich anwesend und geben spannende
Einblicke in Haltung, Philosophie und Herkunft
ihrer auBergewthnlichen Tiere.

Dazu servieren wir ein wohl durchdachtes
Bierpairing mit Veltins Premium-Bieren:
Helles, Kellerbier und Weibier — sorgfaltig
ausgewahlt, um die Nuancen des Wagyu mit
frischen, malzigen Noten bis hin zu leichten
Hopfenaromen harmonisch zu begleiten.

INKL. 5 GANGE WAGYU, BIERPAIRING,
WASSER UND KAFFEE
169 €

Ihre Tischreservierung:

KOCHATELIER
MEDITERRANE SOMMERKUCHE

22. AUGUST 2026 | SA
KOCHATELIER |10 - 18 UHR
Nach einer BegriiBung mit Sekt nimmt
RIVA-Kiichenchef Mike Deuschel Sie mit auf
seine mediterrane Sommerreise von Portugal {iber
Italien bis nach Marokko. Im Gepéck dabei
natirlich Aromen, Krauter und noch viel mehr
aus diesen Landstrichen und ein eigens
fir Sie konzipiertes Menii aus vier Gangen.
Selbstverstandlich wird das gemeinsam Zubereitete
in gemitlicher Runde auch gegessen, dazu passende
Weine verstehen sich von selbst.

INKL. 4 GANGE
~MEDITERRANEAN STYLE®,
KORRESPONDIERENDEN WEINEN,
KAFFEE UND WASSER, SCHURZE
UND REZEPTHEFT

189 €
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UMAMI & UNIKATE

GALA DER GROSSEN GEWACHSE
DES WEINGUTS REICHSRAT VON BUHL

4.SEPTEMBER 2026 | FR
SUSHI B.[18.30 UHR
7 WEINE, 7 JAHRGANGE, 7 LAGEN.

Das macht 7 Geschichten tber
groBe Buhl'sche Weine mit Unikatcharakter,
die kaum jemand besser zu erzahlen weill als die
Geschaftsfiihrerin des Weinguts, Monika Schmid,
persdnlich. Lassen Sie sich mitnehmen auf eine
vinophile Zeitreise zu GroRen Gewéachsen
verschiedener Jahrgange und genieRen Sie einen
fulminanten Abend mit meisterhafter Sushi-Kunst
in sieben Gangen von Kiichenchef Piotr Suszek.

INKL. 7-GANGE MENU,
APERITIF, GGS, WASSER

UND KAFFEE
229€
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GG-PRASENTATION
IN DEIDESHEIM

6. SEPTEMBER 2026 | SO
KELTERHAUS |11 - 15 UHR

Das Weingut Geheimer Rat
Dr. von Bassermann-Jordan prasentiert
zusammen mit den VDP-Weingiitern aus
Deidesheim, Forst und Wachenheim
die GroRBen Gewéachse 2025.

Seien Sie dabei, wenn die GrolRen
an den Start gehen!

TICKETRESERVIERUNG UBER
DAS WEINGUT GEHEIMER RAT
DR. VON BASSERMANN-JORDAN!
35€
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TAKE A SEAT AM SCHIMKOW.TISCH

KONZEPT:
PFALZER CHARME
IN DER LOUNGE
Pfalzer kennen es nicht anders und Neulinge
schatzen es ganz schnell: Das Schone beim
Ausgehen in der Pfalz ist, dass anfénglich Fremde
unkompliziert an einem Tisch zusammensitzen,
essen und trinken und am Ende den besten Abend
miteinander erlebt haben. Diese herrlich lockere
Atmosphare steckt hinter der Konzeptidee fiir die
Lounge. In unseren Képfen brauchte es dafiir vor
allem eine lange Tafel, eine ordentliche Weinkarte
und kulinarische Kleinigkeiten zur Auswahl.

WEINKARTE &
KULINARISCHE KLEINIGKEITEN
Bis zu 16 Gaste kommen an unserer Tafel
zusammen und genieen Wein aus einer Karte
mit tber 1.200 Positionen. Wem dazu nach einer
kulinarischen Kleinigkeit ist, der...
wahlt entweder aus dem
aktuellen Menii A LA CARTE
oder l&sst sich
die TAGESEMPFEHLUNG nennen.
Fiir den grol3en kleinen Hunger gibt es
das tagesaktuelle
SIGNATURE-MENU
MIT 4 GANGEN | 155,- € P.P.
TAKE A SEAT AM SCHIMKOW.TISCH!

Nehmen Sie Platz an unserer edlen Tafel
und geniellen Sie einen lassig-kommunikativen
Abend zusammen mit anderen Genussmenschen und
einer Menge guter abendfiillender Gesprache.

Ihre Tischreservierung:

E’th‘

Reservierungen ab 5 Personen
nimmt das L.A. Jordan-Team gerne
personlich entgegen.
Schreiben Sie eine Mail an
restaurant@ketschauer-hof.com

AL JORDA

LOUNGE




BE PART
OF OUR TEAM

OE-i0
i
ol

Von Service bis Kiiche,
von Event bis Rezeption ...
in all diesen Bereichen bilden wir aus!
Auf Berufseinsteiger und Experten
warten spannende berufliche Herausforderungen
und tolle Entwicklungsmdglichkeiten!

Melden Sie sich unkompliziert
bei unserer Personalreferentin Nicole Hochgesang
. 06326 / 7000-36
(0151 /400 620 51
+ n.hochgesang@ketschauer-hof.com

HERBST
WINTER

KOCHATELIER
DAS BESTE VON WALD UND WIESE

24. OKTOBER 2026 | SA
KOCHATELIER |10 - 18 UHR
Nach einer Begriilung mit Sekt nimmt
RIVA-Kiichenchef Mike Deuschel Sie mit in den
Wald und auf die Wiese. Im heutigen Workshop
werden Sie Fasan, Poltinger Reh, Rebhuhn und Hase
von hervorragender Qualitat verarbeiten und die
erlernten Techniken in lhr Repertoire aufnehmen.

Sie sammeln Wissen in Sachen Food-Pairing,
also rund um die Frage, welche Beilagen und Saucen
passen. Und selbstverstandlich wird das
gemeinsam zubereitete Menii aus vier Géngen in
gemiitlicher Runde auch gegessen, dazu passende
Weine verstehen sich von selbst.

INKL. 4 GANGE ,WALD & WIESE¥,
KORRESPONDIERENDEN WEINEN,
KAFFEE UND WASSER, SCHURZE
UND REZEPTHEFT

225€
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CHAMPAGNER TASTING

14. NOVEMBER 2026 | SA
KELTERHAUS & CAVE |15 - 19 UHR
Dieses Champagner-Event erfreut sich unter
Liebhabern und Neuentdeckern gréter Beliebtheit
und jahrt sich in 2026 zum 10. Mal!

Das glamourdse Event spielt sich auf zwei Etagen
ab, in unserem festlichen ,Kelterhaus” und
im historischen Gewdlbekeller ,Cave 1822".

Im regen Austausch mit mind. 14 renommierten
Champagnerhéusern haben Sie die Mdglichkeit,
die prasentierten Kollektionen zu verkosten.
Freuen Sie sich auf tber 40 Sorten — von ikonischen
Raritaten bis zum spannenden Newcomer —
in einem festlich-ungezwungenen Ambiente.

RESERVIEREN SIE SICH IM ANSCHLUSS
AN DAS TASTING EINEN TISCH
IM RESTAURANT 1718
(NICHT IM TICKETPREIS ENTHALTEN)!
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CHAMPAGNER DINNER
MIT DEM CHAMPAGNERHAUS
POL ROGER

14. NOVEMBER 2026 | SA
L. A. JORDAN |19 UHR
Manche Abende sind besonders —
elegant, genussvoll, unvergesslich.
Heute ladt das Zwei-Sterne-Restaurant
L.A. Jordan zu einem exklusiven Champagner Dinner
mit dem traditionsreichen Champagnerhaus
Pol Roger ein. Seit 1849 steht der Name fiir Stil,
Finesse und Tradition. Kein Geringerer als
Sir Winston Churchill erklarte Pol Roger einst
zur ,most drinkable address in the world” —
ein Kompliment, das bis heute nachklingt.

Fiir diesen besonderen Abend kreiert
Kiichenchef Daniel Schimkowitsch &3 &3 ein
sechsgangiges Menii, das die Eleganz und Tiefe
der ausschlieRlich ausgeschenkten
Prestige-Cuvées aufgreift und auf den Teller bringt.
Begleitet wird jeder Gang von handverlesenen
Champagnern, darunter seltene Raritaten und die
kostbare Edition Vinotheque —
eine Hommage an Zeit, Geduld und Perfektion.
Ein Abend voller Genussmomente, funkelnder Glaser
und kulinarischer Leidenschaft — fiir alle,
die das Besondere lieben.

INKL. 6-GANGE MENU,
CHAMPAGNER-EMPFANG,
CHAMPAGNER-BEGLEITUNG,
WASSER UND KAFFEE

54 555 €
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WINE-BATTLE ,ROYALE®
NEUE WELT VS. ALTE WELT

20. NOVEMBER 2026 | FR | RIVA |18.30 UHR
Sie kennen bereits unsere beliebte Event-Serie
.Wine-Battle”? Sehr gut, denn jetzt kommt
das nachste Level im Modus ,ROYALE"!
Dieses Mal gehen nicht nur Regionen oder Lander
miteinander ins Battle, jetzt batteln Welten!
Wir schicken Weingiiter aus der Alten Welt —
also aus den Urspriingen des Weinbaus — ins Rennen
gegen jene aus der Neuen Welt und ihrem voraus-
eilenden Ruf in puncto Innovation.

Hierbei représentiert Restaurantleiter
Julian Berkhemer die Alte Welt, und er fokussiert
sich auf deutsche Weingiiter, die fiir Tradition
und Terroir einstehen. Sein Gegenspieler ist sein
Sommelier Dominik Blanke, der mit experimen-
tierfreudigen Weingiitern aus Ubersee provokant
herausfordert. Gemeinsam moderieren die beiden
Teamkollegen als Kontrahenten den Abend und neh-
men die Stimmen der Gaste ins Battle auf.
Welche Weine haben die Nase vorne?
GenieRen Sie zum Duell ein abgestimmtes Menii
aus vier Gangen, dabei tritt zu jedem Gang
ein Weingut aus der Alten Welt gegen eines
aus der Neuen Welt an.

|

T4

11

Lihhil

Am Start sind die Weingditer:
ALTE WELT:

Kiinstler aus Hochheim
Huber aus Malterdingen
Salwey aus Baden
Reichsrat von Buhl aus Deidesheim

NEUE WELT:

Penfolds aus Australien
Robert Mondavi aus Kalifornien
Errazuriz aus Chile
Cloudy Bay aus Neuseeland

INKL. 4-GANGE MENU & BATTLE-WINES,
APERITIF, WASSER UND KAFFEE

189 €
Ihre Tischreservierung:

BEI BESONDERS STARKER NACHFRAGE
BEHALTEN WIR UNS VOR,
DIESE VERANSTALTUNG INS KELTERHAUS,
KETSCHAUER HOF, ZU VERLEGEN.
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OFFNUNGSZEITEN
WEIHNACHTEN UND
SILVESTER

24. DEZEMBER
GESCHLOSSEN

25. & 26. DEZEMBER
WEIHNACHTSMENU MITTAGS UND ABENDS

27.&30. DEZEMBER
AB 18 UHR A LA CARTE

31. DEZEMBER
18.30 UHR 7-GANGE-SILVESTERMENU

1. & 2. JANUAR 2027
GESCHLOSSEN

AB 3. JANUAR 2027
UBLICHE OFFNUNGSZEITEN
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RESTAURANT

KETSCHAUER HOF

IHRE WEIHNACHTSFEIER
IM RESTAURANT 1718

Alle Jahre wieder, aber
diesmal soll es etwas Besonderes sein:
fur Ihr Unternehmen, lhren Club,
den Freundeskreis oder die Familie.
Planen Sie Ihre Weihnachtsfeier
in unserem Kelterhaus
oder in unserem Restaurant 1718 und
stellen Sie sich lhre Veranstaltung aus diesen
Komponenten zusammen.

Winterlicher Empfang mit Weihnachtsgeback
und hausgemachtem Glihwein oder

alkoholfreiem Punsch

PRO PERSON 16,90 €

WEIHNACHTSMENU
5 GANGE 92 €
4 GANGE 82 €
3 GANGE 72 €

INFORMATIONEN ZU
UNSEREN WEIHNACHTSMENUS
ERHALTEN SIE UBER UNSER
VERANSTALTUNGS-TEAM:

& EVENT@KETSCHAUER-HOF.COM
™ 06326/7000-93
-94 ODER -96

Ihre Tischreservierung:
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WEIHNACHTSMENU 1718

25. & 26. DEZEMBER 2026 | FR & SA
RESTAURANT 1718 | MITTAGS & ABENDS

Jetzt kommt der gemiitliche Teil!

Da ist unser Weihnachtsmeni genau das Richtige.
Geniellen Sie unsere winterlichen Késtlichkeiten
in fiinf oder vier Gangen, lehnen Sie sich entspannt
zuriick und lassen Sie sich und lhre Lieben
von uns verwdhnen.

PATE EN CROUTE DE NOEL
Frisée | Birne in Portwein | Zwiebelconfit
* %%
PASTINAKEN-VANILLE-VELOUTE
Kalbsbries | Krauterdl | Brioche Crodtons
* %%
ST. PETERSFISCH
Feine Lauch-Beurre blanc | Wintertriiffel
* %%
SIKA HIRSCHKALB
Wildjus | Wirsing | Macaire-Kartoffeln | Leber
* %%
WALD & GOLD
Haselnuss | Williams Birne | Hagebutte | Tonkabohne

5GANGE | 99€
4 GANGE | 89 € OHNE VELOUTE

Ihre Tischreservierung:

Am 26.12. wahlen Sie zwischen
Meni oder a la carte.
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Robert Dieth

ARRANGEMENT
EXKLUSIVES WEIHNACHTEN
IM GENUSSRESORT KETSCHAUER HOF

Erleben Sie Weihnachten
in einer unvergleichlichen Privatsphare!
Reisen Sie an Heilig Abend fiir
2 bzw. fiir 3 Nachte inkl. Friihstiick
in unserem luxuridsen Hide-Away
im schonen Deidesheim an.

Nach Ihrer Ankunft empfangen wir Sie
gegen 17 Uhr bei Glihwein und Feuerschein
vor unserem prachtigen Christbaum inmitten
unseres weihnachtlich beleuchteten Innenhofs

und lauten mit lhnen zusammen Weihnachten ein.
Am Abend erwarten wir Sie zu einem festlichen
4-Gange Menii in unserem Restaurant RIVA.

Eine Bescherung rundet den Heilig Abend ab,
lassen Sie sich im Zimmer mit einem
Weihnachtsgeschenk des Hauses liberraschen.

Am 25. Dezember am Nachmittag tauchen
Sie bei einer 90-miniitigen exklusiven Stadtfiihrung,
nur fiir unsere Hausgdaste, in die Geschichte
Deidesheims ein. An den Abenden des 25. und
26. Dezembers reservieren wir lhnen um 18.30 Uhr
in unserem Restaurant 1718 einen Tisch fir
ein 4-Gange Meni. Zur Erinnerung schenken wir
Ihnen eine Flasche Glihwein ,Léwenglih” vom
Weingut Reichsrat von Buhl zum Geniel3en daheim.
Behalten Sie mit diesem Wintersouvenir
die wohltuenden Weihnachtstage im Genussresort
Ketschauer Hof in Erinnerung.

Preise auf der folgenden Seite.




Planen Sie Schénes
fir die Weihnachtsfeiertage!
Relaxen Sie in unserem Haus oder
im fuBBldufig entfernten Schwesterhotel
Kaisergarten. Neben der Nutzung von Sauna,
Pool und Ruhebereich kdnnen Sie optional
die Seele bei einer Wohlfiihl-Massage
oder einer luxuridsen
Gesichtsbehandlung baumeln lassen.
Unternehmen Sie eine Wanderung
durch die Reben bis hinauf in den Pfalzer Wald.
Auf der ein oder anderen Waldhiitte
|&sst es sich an den Feiertagen
gemitlich einkehren.

2 UBERNACHTUNGEN ZU ZWEIT IM:
STANDARD ZIMMER 485 € PRO PERSON
DELUXE ZIMMER 535 € PRO PERSON
JUNIOR SUITE 595 € PRO PERSON

3 UBERNACHTUNGEN ZU ZWEIT IM:
STANDARD ZIMMER 710 € PRO PERSON
DELUXE ZIMMER 785 € PRO PERSON
JUNIOR SUITE 875 € PRO PERSON
EINZELZIMMER-PREISE AUF ANFRAGE

Nach Buchung kann das Arrangement
bis 14 Tage vor Anreise kostenfrei
storniert werden. Bei spateren
Stornierungen berechnen wir 70 %
der gebuchten Leistung.

b
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7-GANGE SILVESTERMENU

31. DEZEMBER 2026 | DO
RESTAURANT 1718 ]18.30 UHR
Lassen Sie 2026 in entspannter Atmosphére
in unserem Restaurant 1718 ausklingen.

LABLE ROUGE LACHS, MILD GEBEIZT
Rote Bete | Meerrettich-Eis | Saiblingskaviar
* %%
MARONEN-VELOUTE
Kalbspraline | weier Portwein
WILDRAVIOLI
Belgische Endivie | Haselnuss | Entenleber
* %%

SEETEUFEL ROTI A LA FRANCAISE
Paprikabutter | Spinat
Salzzitrone | gerdstete Blumenkohl-Mousseline
RUCKEN VOM WAGYURIND “A5”
Sauce bordelaise
Sellerie-Kartoffel-Cannelloni | Wintertriiffel
ZITRONENSORBET
Basilikum-Espuma | rosa Pfeffer
* %%

VERRINE ,ETOILE DU NOUVEL AN¢
Pistazie | Beeren | Champagnermousse | Hagebutte

Mit dem Dessert ist das Men( beendet und der
Abend im Restaurant kling aus. Gerne diirfen Sie
nach dem Feuerwerk im Ketschauer Hof auf der
Silvesterparty im Restaurant RIVA weiterfeiern.
INKL. 7-GANGE, CHAMPAGNER-EMPFANG
UND KAFFEE 199 €

Ihre Tischreservierung:
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 OFFNUNGSZEITEN
"WEIHNACHTEN UND
SIEVIESTER 1 &

24. DEZEMBER
GESCHLOSSEN

25. - 30. DEZEMBER
AB18.30 UHR MENU IN 5,6 ODER 7 GANGEN
ODER UBERRASCHUNGSMENU

31. DEZEMBER
AB 18.30 UHR SILVESTER GALA-MENU

BETRIEBSFERIEN VOM
1. JANUAR BIS EINSCHLIESSLICH
20. JANUAR 2027
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SILVESTER-GALA-MENU

31. DEZEMBER 2026 | DO
L.A. JORDAN [18.30 UHR
Ein GALA-Menii ohnegleichen!
Freuen Sie sich auf einen glamourdsen
Jahreswechsel im Restauant L. A. Jordan
mit dem “Best of 2026” von
Daniel Schimkowitsch
und seinem Team.

INKL. GALA-MENU IN 8 GANGEN,
CHAMPAGNER-EMPFANG,
MINERALWASSER, KAFFEE

SOWIE MITTERNACHTSIMBISS
540 €
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SILVESTER ARRANGEMENT
IM GENUSSRESORT KETSCHAUER HOF

BEST OF 2026
2 Ubernachtungen im Boutique Hotel,

Nutzung des Wellnessbereichs
sowie WIFI & Midibar

1 Glas Rieslingsekt vom Weingut Geh. Rat Dr.
von Bassermann-Jordan bei Anreise

Frithstiick a la carte und
ausgedehntes Neujahrsfriihstiick

4-Gange-Menii im RESTAURANT 1718 am 30.12.
Silvester-Gala-Meni im L. A. Jordan
am Silvesterabend, inkl. Mitternachtsimbiss
2 UBERNACHTUNGEN ZU ZWEIT IM:
STANDARD ZIMMER 950 € PRO PERSON
DELUXE ZIMMER 1.000 € PRO PERSON

JUNIOR SUITE 1100 € PRO PERSON

EINZELZIMMER-PREISE
AUF ANFRAGE

Nach Buchung kann das Arrangement

bis 14 Tage vor Anreise kostenfrei storniert werden.

Bei spateren Stornierungen berechnen wir
70 % der gebuchten Leistung.

NUR BEI ANREISE
AM 30. DEZEMBER BUCHBAR

2
8
=
e
s
=
2
S



STAY 2 SAVE 20%
WINTERANGEBOT IM GENUSSRESORT
KETSCHAUER HOF

In den Wintermonaten eine gemiitliche Zeit
in der Pfalz haben! Gerade in dieser Jahreszeit
ist ein Besuch bei unseren Schwesterweingiitern
lohnenswert. Die Weinkeller sind fiir Fithrungen
und Verkostungen gedffnet. Sichern Sie sich
schon jetzt mit [hrer Online-Buchung
dieses Angebot. Buchen Sie (iber
unsere Homepage fiir mindestens 2 Nachte
und Sie erhalten einen Preisvorteil von 20 %
auf den aktuellen Tagespreis.

Ein BegriiBungssekt vom Weingut Geh. Rat Dr.
von Bassermann-Jordan, das Friihstiick a la carte,
die Nutzung von WIFI, Midibar und unserem
Wellnessbereich sind selbstverstandlich
im Angebot inkludiert.

Add-0n: Optional kann ein 4-Gang-Menii
im Restaurant RIVA mit einem Preisvorteil vom
10 % hinzugebucht werden.

OFE-A0]

B

Weitere Informationen unter 0 63 26 / 70 000
oder info@ketschauer-hof.com
Reservierungen auf unserer Hotelbuchungsseite
unter www.ketschauer-hof.com.

BITTE BERUCKSICHTIGEN SIE: DIE ANREISE
AM WOCHENENDE IST STARK LIMITIERT SOWIE
AM 30. UND 31. DEZEMBER GANZLICH
AUSGESCHLOSSEN. RESERVIERUNGEN SIND
NICHT KOSTENFREI STORNIERBAR.



Charlotte Pfeiffer

OFFNUNGSZEITEN
WEIHNACHTEN UND
SILVESTER

24. & 25. DEZEMBER 2026

12 -14 UHR A LA CARTE

14 - 17 UHR KUCHENZEIT
AB 18 UHR WEIHNACHTSMENU

26. DEZEMBER 2026
1130 - 14 UHR
LANGSCHLAFER-FRUHSTUCK,
AM ABEND SIND RESTAURANT & BAR
GESCHLOSSEN

27. DEZEMBER 2026
11.30 - 14 UHR
LANGSCHLAFERFRUHSTUCK,
AM ABEND A LA CARTE

28.-30. DEZEMBER 2026
12-17 UHR &18 - 20.30 UHR A LA CARTE

31. DEZEMBER 2026
12 - 14 UHR A LA CARTE,
danach fiir Umbau geschlossen
18.30 Uhr Silvestermenti
(buchbar nur in Kombination mit
dem Silvester-Arrangement)

1. JANUAR 2027
AM ABEND AB 18 UHR A LA CARTE

AB 2. JANUAR 2027
UBLICHE OFFNUNGSZEITEN
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4-GANGE WEIHNACHTSMENU
24. & 25. DEZEMBER 2026 | DO & FR
RIVA|AB 18 UHR

STEINBUTT-SANDWICH
Kohlrabi | Sauerrahm | feiner Krdutersalat | Kaviar

* %%
KRUSTENTIER-ESSENZ
Tomate | Langustinenpraline | Estragon-0l

* %%

ZWEIERLEI VOM WIESENRIND
Truffeljus | Backenpraline | Filet
Pastinaken-Espuma

* %%

WINTERWALD
Tonkabohne | Haselnuss | Kirschwasser | Zimt

UPGRADE
mit diesem erfrischenden Zwischengang:

Cassis-Sorbet aufgegossen mit Rieslingsekt vom
Weingut Geheimer Rat Dr. von Bassermann-Jordan

+950€

PRO PERSON 89 €

Ihre Tischreservierung:

Am 24.12. ist das Meni exklusiv
fiir unsere Hotelgaste.

Am 25.12. wahlen Sie zwischen Men( und a la carte.
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SILVESTERPARTY
MIT 6-GANGE SILVESTERMENU

31. DEZEMBER 2026 | DO LET’S PARTY TONIGHT!

RIVA [18.30 UHR
Musiker & DJ Mak-Keyani
lasst Sie nach dem

BALFEGO THUNFISCH
6-Gange Silvestermenii

Pistazie | Kaviar | Brunnenkresse
im RIVA ins neue Jahr grooven!
o 5 Das Menii ist nur buchbar
MARONEN-VELOUTE in Kombination mit dem
Brioche-CroQtons | Perigordtriiffel | weiler Portwein Silvester-Arrangement
.Countdown”

* %%

CONFIERTER SCHWEDEN-HEILBUTT (siehe Folgeseite)

Liebstdckel-Schaum | Blumenkohl
schwarzer Knoblauch

* %%

WILDRAVIOLI ’
Rosenkohlbldtter | Entenleber P o
heller Pfefferschaum f

* %% 3
}

PIEMONTESER KALBSFILET
Morchelrahm | Kruste | Spinat | Macaire-Kartoffel K

* % ¥

VALRHONA IVOIRE 35 %
Johannisbeere | Rosé Champagner | Baiser
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SILVESTER ARRANGEMENT
COUNTDOWN IM HOTEL KAISERGARTEN

2 bzw. 3 Ubernachtungen im Hotel Kaisergarten
inkl. Nutzung des Fitness-/Wellnessbereichs,
WIFI sowie Friithstiick bzw.

ein ausgedehntes Neujahrsfriihstiick
mit Buffet und Showkiiche.

6-Gange-Menii im Restaurant RIVA
am Silvesterabend, inkl. Party mit DJ & Tanz

2 UBERNACHTUNGEN
ZU ZWEIT IM:

STANDARD ZIMMER 480 € PRO PERSON
DELUXE ZIMMER 540 € PRO PERSON

SUITE 630 € PRO PERSON

3 UBERNACHTUNGEN
ZU ZWEIT IM:

STANDARD ZIMMER 610 € PRO PERSON
DELUXE ZIMMER 700 € PRO PERSON
SUITE 835 € PRO PERSON

EINZELZIMMER-PREISE
AUF ANFRAGE

Nach Buchung kann das Arrangement

bis 14 Tage vor Anreise kostenfrei storniert werden.

Bei spateren Stornierungen berechnen wir
70 % der gebuchten Leistung.
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SILVESTER TAKE AWAY
IM RESTAURANT SUSHI B.

Einfach auf der Website

aus dem Silvester Take Away wahlen
und bis Ende Dezember bestellen

info@sushi-b.de oder
063 26 /96 50 50.

ABHOLUNG
AM 31. DEZEMBER 2026
17 -19 UHR
IM RESTAURANT SUSHI B.
IM WEINGUT REICHSRAT VON BUHL,
WEINSTRASSE 18,
67146 DEIDESHEIM
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STAY 2 SAVE 20%
WINTERANGEBOT
KAISERGARTEN
DEIDESHEIM

In den Wintermonaten eine
gemiitliche Zeit in der Pfalz haben!
Gerade in dieser Jahreszeit ist ein Besuch
bei unseren Schwesterweingiitern lohnenswert.
Die Weinkeller sind fiir Fithrungen
und Verkostungen gedffnet.

Sichern Sie sich schon jetzt mit lhrer
Online-Buchung dieses Angebot.

Buchen Sie tiber unsere Homepage fiir mindestens
2 Néchte und Sie erhalten einen Preisvorteil
von 20 % auf den aktuellen Tagespreis.

Die Nutzung von WIFI und unserem
Fitness-/ Wellnessbereich ist selbstverstandlich
im Angebot inkludiert. Add-On: Optional kann ein
4-Gang-Menii im Restaurant RIVA mit einem
Preisvorteil vom 10 % hinzugebucht werden.

Weitere Informationen unter 0 63 26 / 70 00 77
oder info@kaisergarten-deidesheim.com
Reservierungen auf unserer Hotelbuchungsseite
unter www.kaisergarten-deidesheim.com.

BITTE BERUCKSICHTIGEN SIE: DIE ANREISE
AM WOCHENENDE IST STARK LIMITIERT SOWIE
AM 30. UND 31. DEZEMBER GANZLICH AUSGE-
SCHLOSSEN. RESERVIERUNGEN SIND
NICHT KOSTENFREI STORNIERBAR.
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ABONNIEREN SIE
UNSEREN NEWSLETTER

Wir halten Sie zu all unseren Veranstaltungen
im Hotel Ketschauer Hof und im
Kaisergarten Deidesheim auf dem Laufenden.
Sie erhalten Informationen zu attraktiven
Hotel-Arrangements, zu saisonalen Deals,
zu besonderen Offnungszeiten an Feiertagen.

Und Sie lesen allerlei News
iiber unsere Personlichkeiten,
wie Sternekoch Daniel Schimkowitsch,
Sommelier Stephan Nitzsche und
Geschaftsfiihrer Ole Leidner.

o

SEE YOU SOON
IN DEIDESHEIM!

 BESONDERE
OFFNUNGSZEITEN

1. - 21. JANUAR 2026
BETRIEBSFERIEN

OSTERMONTAG, 6. APRIL 2026
17 - 21 UHR GEOFFNET

13. - 22. APRIL 2026
BETRIEBSFERIEN

PFINGSTMONTAG, 25. MAI 2026
17 - 21 UHR GEOFFNET

3.-19. AUGUST 2026
21.-27. DEZEMBER 2026
BETRIEBSFERIEN

28.-30. DEZEMBER 2026
18 - 22 UHR GEOFFNET

31. DEZEMBER 2026
SILVESTER TAKE AWAY
AUF VORBESTELLUNG

1. = 20. JANUAR 2027

BETRIEBSFERIEN 91
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BETRIEBSFERIEN
1.- 21. JANUAR 2026
6. MARZ 2026
22. - 31. MARZ 2026
9.-26. AUGUST 2026

11. - 20. OKTOBER 2026

AB DEM 26. DEZEMBER
BIS EINSCHL. SILVESTER 2026
GEOFFNET

BETRIEBSFERIEN
1. - 20. JANUAR 2027

VATERTAG, 14. MAI 2026
13 - 23 UHR GEOFFNET

LAST ORDER
16.30 BZW. 20.30 UHR
KUCHENPAUSE
17-18 UHR

24. DEZEMBER 2026
GESCHLOSSEN

25. DEZEMBER 2026
WEIHNACHTSMENU
MITTAGS & ABENDS

26. DEZEMBER 2026
WEIHNACHTSMENU ODER A LA CARTE
MITTAGS & ABENDS

31. DEZEMBER 2026
UM 18.30 UHR SILVESTERMENU

93



94

LANGSCHLAFER-FRUHSTUCK
JEDEN SONN-& FEIERTAG
11.30-14 UHR
Wir verwohnen unsere Langschléfer
mit frisch zubereiteten Eierspeisen

aus unserer Showkiiche, erfrischenden Smoothies,

Honig direkt aus der Wabe und weiteren feinen
Besonderheiten von unserem vielseitigen Buffet.
39€

So auch am Ostersonntag & -montag,
am Pfingstsonntag & -montag und

am 2. Weihnachtsfeiertag.

Ihre Tischreservierung:

Ausgenommen allerdings sind
1. JANUAR, 1. +14. MAI, 4. JUNI,
24.+25.+31. DEZEMBER

24. DEZEMBER 2026
12 - 14 UHR A LA CARTE

14 -17 UHR
KUCHENZEIT

17 -18 UHR
RESTAURANT GESCHLOSSEN

AB 18 UHR
WEIHNACHTSMENU

25. DEZEMBER 2026
12 -14 UHR
A LA CARTE

14 -17 UHR
KUCHENZEIT

AB 18 UHR
WEIHNACHTSMENU ODER
A LA CARTE

95



l | ] j ‘:‘J.f: _—
a Ifgrund Jbr aktuellen Marktsituation ¥

alten-wdr uns e ler Preis
Y i - 2
‘Gast Shl !

i |4

)

Unsere AGBs sind au
www.ketschaug



RESTAURANT

/718

KETSCHAUER HOF

L.A. JORDAN

RESTAURANT

V=

RESTAURANT & BAR

ﬂ

Buchungsmdglichkeiten und
weitere Informationen finden Sie
auf unseren Websites.

www.ketschauer-hof.com
www kaisergarten-deidesheim.com



